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Science for foodies

Gron mad med masser af umami

Smag for Livet inviterer gastronomiens fagfolk og foodies til workshop om tilberedning af
grentsager og svampe, sa de udger et fuldt maltid med umami og velsmag uden brug af ked.

Mandag d. 21. september kl. 15-16.30
i GastrolLab

Gastr @) lab

pa Kold College, Landbrugsvej 55, 5260 Odense S

Du far:
fD Indgaende viden og eksempler pa, hvordan umami og en spaendende mundfglelse
giver lyst til ikke bare at spise grent, men ogsa at spise mere af det.

fa En lang raekke tips til, hvordan grentsager, tang og svampe kan tilberedes, sammen-
saettes og anrettes, sa de bliver en oplevelse for alle sanser.

Tilmelding senest 11/9
Pris: kr. 50

TILMELD DIG HER
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Science for foodies er en serie workshops i GastrolLab pa Kold College i Odense, arrangeret af forsknings- og formidlingscenteret
Smag for Livet. Her praesenterer eksperter i gastrofysik, madhandvaerk og smag nyeste viden og konkrete metoder til kakkenet.

\ >4 )
c L : Erhvervsakademi og K ID E’D’:“* SMAGfo"UVF_T I"E:T ﬁ%EE%J

. Professionshgjskole Wi stesier gode liv


https://shop.ucl.dk/shop/produkter/workshop/science-for-foodies-groen-mad-med-masser-af-umani/c-23/c-125/p-3255

