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Gratis digitale undervisningsmaterialer

Gastronom  Bager og konditor Ernzeringsassistent Tjener

ﬁSe videoer om smag og sensorik

| Fag med Smag finder du en raekke
korte undervisningsfilm om smag,
sanser og handvaerk. Se demi k@kken:
ot eller teorilokalet og bliv klogere pa

madhandvaerk og videnskab.

Se f.eks. film om:

Handvaerk og gastrofysiki kokkenet

Sensorik, velsmag og tilsmagning

At bruge sine sanser i handvaerket

Knivskarpe kakkenskills kombineret med nyeste viden om gastrofysik og smags-
oplevelse. Det far du i leeringsuniverset Fag med Smag. Her kan fagleerere fra
de fedevarefaglige erhvervsuddannelser hente fagtekster, arbejdsark, videoer

og komplette undervisningsforlgb malrettet gastronom-, ernaeringsassistent-,
bager/konditor- og tjeneruddannelsen. Smagen er i fokus bade fagligt og som et
unikt didaktisk redskab.
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Fag med Smag er et univers af viden, lseremidler
og undervisningsforlgb om mad, smag og hand- Al
vaerk, udviklet af fagleerere, gastrofysikere og ” |
lzeringsfagfolk. )| .

| Fag med Smag finder du ogsa plakater og kort
til dit faglokale. Download dem selv eller bestil
gratis pa kontakt@smagforlivet.dk.

Prov f.eks. disse materialer

Undervisningsforlob

Wina OM omeletten.

Gastrofysik, madhistorie
©_° .09 @ggehandveerk i ét.
1 4 Kom med hele vejen rundt

Et must 1 kekkenet: Her Sorthummeren Under havets overflade
= |zerer eleverne tre simple B 8L gemmer sig et stort
sensoriske metoder til at K 3
: vurdere retternes smag.

Fagtekster og opskrifter Undervisningsredskaber

Alt du vil vide om jordbaer R S Ca Samling af inspirations-
fra dyrkning til deres kar- : materialer, som stotter
akteristiske smag og sede eleverne i laesning af alle
opskrifter. fagteksterne.

Gastronom

Understgt dit faglige arbej-
de med eleverne med kort
om smag, tekstur og meget
mere.

ravarekammer. Dyk med
ned til sorthummeren.
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