GastroLabCollege

— Et fagligt feellesskab for
grgnnere madhandvarkere

VILLUM FONDEN

Madhindvaerkere



Nysgerrig pa
gastronomisk viden til
den grgnne udvikling?

GastroLabCollege inviterer restaura-
tegrer, kantineledere, kgkkenchefer,
fgdevareproducenter og andre inte-
resserede i gastronomisk udvikling
og grgn omstilling til at indgd i et
unikt feellesskab med faglerere pa
de fgdevarefaglige erhvervsuddan-
nelser. Sammen vil vi skabe faglig
innovation, udvikle nye metoder og
inspirere naeste generation af kokke
og ernringsassistenter til grgnnere
madhandvark.

Nar I indgar i et samarbejde med
os, bliver I en del af et fagligt felles-
skab, den nyeste viden om gastro-
fysik og klimavenlig mad og er med
til at inspirere fremtidens kgkken-
professionelle.




Hvad farIud af at
vaere med?

Fagligt faellesskab med ny
gastronomisk viden, inspiration
og sparring

Branding af virksomhedens grgnne
profil

Mulighed for at tage ansvar for
branchens udvikling af et grgnnere
madhdndvaerk

Styrket sammenhaeng mellem ele-
vernes praksis og uddannelse

Serlig mulighed for at indga i et
fondsstettet projekt, der har midler
til udviklingsarbejde




Sadan kan 1l
vaere med

Et gront faellesskab med
GastroLabCollege kan have mange
former, og vi ensker at udvikle det
sammen med jer.

Samarbejdsformer kan fx besta af:
Gaesteoplaeg: En fagperson fra
branchen fortzller om praksis, fx
en kok fra en lokal restaurant, der
praesenterer deres tilgang til klima-
venlige retter

Virksomhedsbesgg: Klassen
besgger en virksomhed og stiller
spgrgsmal, fx pa et bageri med
rundvisning og opgavelgsning

Miniprojekt: Virksomheden stiller
en opgave, og eleverne udvikler
lgsninger, fx en ny menu med lave-
re klimaaftryk

Samproduktion: Elever og virk-
somhed skaber noget sammen, fx
en pop-up event med virksomhed
og elever i fellesskab

Faste partnere: Skolen og lokale ak-
tgrer indgar en samarbejdsaftale, fx
mellem kantine, producent og sko-
le om brugen af udvalgte ravarer

En samarbejdsform, som I udvikler
et szrligt koncept for
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Hvad er
GastroLabCollege?

GastroLabCollege er et fagligt faellesskab af gastro-
nomiske eksperter og faglerere fra gastronom- og
ernzringsassistentuddannelserne. Vi er stgttet af
Villum Fonden frem til 2029 og arbejder pa tveers
af seks af landets erhvervsskoler. Sammen samler
vi viden om rdvarer, teknikker og smag og om-
setter det til klimaundervisning for et grgnnere
madhdndvark.

Vores vision er, at undervisningen pa erhvervs-
skolerne og i de tilknyttede virksomheder bliver
baseret pa nyeste viden om og erfaringer med
klimavenlig mad - og pa undervisningsformer, der
motiverer elever til at handle baredygtigt bade i
uddannelse og profession.

Vi rekker ud til restauranter, kantiner, virksomhe-
der og andre aktgrer, der har szrlig viden og inte-
resse i den grgnne omstilling, for sammen at blive
inspireret til at skabe ny, motiverende og innovativ
klimaundervisning.



Kontakt
og mere viden

Kontakt os:

Navn:

Email:

Telefon:

Laes mere om
GastroLabCollege
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