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Karen Wistoft
Smagsdidaktik

Smag er en helt central del af det nye fag, madkundskab. Professor Karen Wistoft belyser i denne artikel
smagsbegrebet og den didaktik, der knytter sig til smagen i madkundskab.

Aktivitet med dialogoplaeg og billeder

Uddybende

Note:

Selv en konstruktivist ma forholde sig til realiteter, derfor ogsa til undervisning, undervisningens indhold,
didaktisk refleksion osv. som realiteter. Der tales p.t. om en ny naturalisme i didaktikken navnlig for at bringe
indholdet tilbage som en realitet som modvagt til postmodernismes og konstruktivismes relativering
(Terhart, 2003; Young, 2008).

| eremidler:

Et lzremiddel er et materiale, et produkt eller en oplevelse, der bliver anvendt i undervisningen med leering
som formadl. Faget opererer med et bredt udsnit af leeremidler, for eksempel madvarer, eksperimenter,
feerdige fodevareprodukter, kakkenredskaber, leerebgger, kogebgger, opskrifter, madblogs, film, madreklamer
og mad- og sundhedsdebatprogrammer. Leremidlerne inkluderer ogsa elevernes egne i form af opskrifter
og instruktioner, herunder egne filmklip og tegninger. Der kan ogsa anvendes skgnlitteratur om mad og
smag, kunst med mad som motiv og andre astetiske leremidler. Maltidsrum og konkrete materialer til
etablering af mdltider (tallerkner, bestik, glas, duge, lys m.m.) er ogsa leeremidler i faget. Ligesd digitale
lzzremidler som et computerprogram eller et webbaseret program i form af kostberegningsprogrammer,
neeringsoversigter, opslagsveerker om fgdevarer pd nettet, demovideoer etc. Skolehaver og tilsvarende
koblinger til udeskole eller produktion er ogsa leeremidler.
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