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Introduktion:
En sken lille spred sag, der serveres som tilbehgr eller som snack.
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Lagringe

Martha Freja Andreassen & Rasmus Petersen

En sken lille spriad sag, der serveres som tilbehar eller som snack.

2 lag 1. Pil skallen af lagene.

2 dl. hvedemel 2. Skeer lggene i ringe (1 cm. tykke) og
1tsk. bagepulver del ringene fra hinanden.

3. Bland i en skal: mel, bagepulver og

1 tsk. salt
salt.
Teeg . . . .
4. Vend lggringene i melblandingen, til
2 dl. maelk

de er deekket med mel.

2 dI. pankorasp eller almindeligt rasp 5. Pisk seg og maelk i melblandingen,

%2 |. fritureolie sa den bliver en flydende de;j.

6. Vend lggringene i 'dejen’.

7. Vend lggringene i raspen, til de er
daekket.

8. Varm olien op til 185 grader.

9. Frituresteg lagringene sprade i olie,
til de har faet en brun overflade.

10. Tag l@gringene og afdryp pa

kakkenrulle, fgr de serveres.
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