Forleb: Sensorik — Sensoriske metoder (Modul D)
Aktivitet 4: Teori om kortlaegning (projective mapping) og smagning af madvarer

o
indenfor et selvwalgt tema )E; * SMAGforUVET

Forfattere: Bat-El Menadeva Karpantschof (Kebenhavns Universitet) og Marie
Damsbo-Svendsen (Kebenhavns Universitet)
Side: 1/1

Kortlegning (projective mapping)

| denne gvelse skal eleverne smage pa mindst 5 forskellige produkter, vurdere deres sensoriske
egenskaber og sammenligne dem ved hjelp af en kortlegning. @velsen kan laves med mange
forskellige produkter, og det er op til dig at veelge, hvilken produktkategori og hvilke produkter
der skal smages pa.

Forskellige sorter: &bler, blommer, paerer, tomater
Andet: oste vin, eddike, chokolade, kaffe

Brands: tomatpure, olie, maelk, smar
Tilberedninger af fisk, kad, flerkree, grent

Noget at servere smagspreverne pd

| vandglas til hver elev

Post-its (| post-it per smagsprave til hver elev)
Malertape

A3-ark eller tomme borde

e Mindst 5 forskellige produkter efter dit valg

e Evt toastbred, -2 skiver til hver elev. Skal kun bruges til at rense munden efter at spise
meget fede smagsprover eller smagspraver, som er skarpe f.eks. eddike

e Danskvand (eller vand). Kulsyren er god til at rense munden efter fede produkter.

Forberedelseme til smagningen kan med fordel laves i klassen med hjzlp fra eleverne, men
inden da skal du gere folgende:

I) Beslutte hvilke praver der udger A, B, C, D, E osv. Gares smagspraverne klar i klassen,
skal de heeldes over i en beholder uden etiket pd, sa eleverne ikke kan se brandet. Gem
original emballage, sd du senere kan vise eleverne, hvad de har smagt

Folgende kan eleverne hjelpe med:

2) Marker A, B, C, D og E pd bagre eller pd tallerken, sa eleverne tydeligt kan se, hvilken
smagspreve de smager pa

3) Gar smagspreverne klar: skeer ud | mundrette bidder eller hzeld op i baegre

4) Ger borde klar med A3-ark eller opdel borde med malertape

5) Del elevark, smagsprever, vand og evt. brad ud til eleverne
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