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Hvad sker der med æblets smag? 
Du skal undersøge, hvad der sker med æblets smag, når du tilsætter et 
krydderi, en krydderurt eller en råvare.  

• Smag på æblet og undersøg smagen. Hvis æblet smager lidt sødt, skal du markere et felt 
i søjlen sød. Hvis æblet smager meget surt, skal du markere 3 felter i søjlen sur.  

• Smag på æblet sammen med kanel, lakridspulver, karry og rucola. Undersøg æblets 
smag, og skriv din vurdering ind i skemaet. Hvilken smag vil du helst tilsætte til æblet?  
 

Æble 
(eksempel) 

     
 

plettet, melet konsistens, saftigt, lidt 
stødt på den ene side, duft af 
blomster… 
 
 
 
 

     
 

     

Grundsmag Sød Sur Salt  Bitter Umami Andet du oplevede med æblets smag? 

Mit æble       
 

 
 
 
 
 

     
 

     
Grundsmag Sød Sur Salt  Bitter Umami Andet du oplevede med æblets smag? 

Æble med 
kanel 

     
 

 
 
 
 
 

     
 

     
Grundsmag Sød Sur Salt  Bitter Umami Andet du oplevede med æblets smag? 

Æble med 
lakridspulver 

     
 

 
 
 
 
 

     
 

     
Grundsmag Sød Sur Salt  Bitter Umami Andet du oplevede med æblets smag? 

Æble med 
karry 

     
 

 
 
 
 
 

     
 

     
Grundsmag Sød Sur Salt  Bitter Umami Andet du oplevede med æblets smag? 

Æble med 
rucola 

     
 

 
 
 
 
 

     
 

     
Grundsmag Sød Sur Salt  Bitter Umami Andet du oplevede med æblets smag? 

 


