Fag med Smag indeholder 100 komplette,
didaktiserede undervisningsaktiviteter, der
udfolder og udforsker smag og smagsop-
levelser som béade et fagligt emne pa tvaers
af folkeskolens fag og som et laeringsveerk-
tej ind i de enkelte fag.

Du kan finde undervisningsaktiviteter til:

madkundskab
dansk
matematik
engelsk
samfundsfag
kristendomskundskab
historie
billedkunst
fysik/kemi
natur/teknologi
biologi

Prov eksempelvis:

SMAC MED ;;fj;ﬁ‘“ Vi smager med alle sanser — Sest

smagen i centrum og lad eleverne
sanse sig frem til leering i natur/tekno-
logi og madkundskab.

De sveere fonemer — Brug smag,
smagsoplevelser og smagserfaringer
til at leere de mindste at laese i indsko-
lingens danskundervisning.

Smagen af log — Hak, snit, smag og
studér lag i alle afskygninger og styrk
dine elevers ravarekendskab i mad-
kundskab.

Emulsioner: mellem vand og fedt
— Undervis i centrale emner i fysik/
kemi og matematik ved at reore en
mayonnaise.
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® Google Play ' App Store

Download app’en til smartphone eller tablet

5% SMAGEUIVET

Smag for Livets gratis
laerings-app

- eller find den pa

Smag for Livet er et landsdeekkende center for smag

stottet af Nordea-fonden. Vi formidler og forsker i
leering, gastrofysik og madhandvaerk.
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Vi stotter gode liv
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— Smag for Livets leerings-app

Fag med Smag er Smag for Livets lserings-app rettet
mod dig som leerer og indeholder komplette, didakti-
serede undervisningsaktiviteter inden for en bred vifte
af folkeskolens fag og de tilherende kompetenceom-
rader. Det gennemgéende tema er smag.

Smagen inddrages i materialerne som et nyt didak-
tisk redskab til at &bne elevernes ojne og motivation
for fagenes forskellige videns- og feerdighedsomra-
der. Séledes er smagen ikke blot noget, man skal
leere noget om, men ogsé noget man leerer med eller
gennem.

Sanser og smag
SMAG MED ALLE SANSER SMAé Mﬂuu.s 5AﬁsEK TTLSMAGNING

- Sanse-kit
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< Tilbage Krop, molekyler og tal > Emulsioner: mellem vand og fed

Forberedelse
(XX

Tjek mayonnaisen! Hvordan virker en emulsion?
@ Fysikikemi & Matematik, Udskoling

Leeringsmal

I Forfatter: Morten Christensen | Redaktor: Thomas Brahe Uddybende

Efter at eleverne i sidste aktivitet har lzert om hydrofobe og hydrofile

| egenskaber, skal de i denne aktivitet prave at “taenke sig til”, hvordan en

" emulgator virker. De tager udgangspunkt i, hvad de ved om olie og vand, og i
prover at opstille en hypotese for, hvordan et emulgatormolekyle “teoretisk” ma =
se ud. Ved hjaelp af illustrationer eller mikroskop og elevernes erfaring fra

aktivitet 1, ser de pa fordelingen af molekylerne i emulsioner. Aktiviteten viser

desuden igennem en regneavelse, hvor sma molekyler i virkeligheden er, og

eleverne prover at regne pa, hvor mange oliedraber der er i en 1dl mayonnaise. » Olie (3)

Indhold med samme tema

> Vand (3)
Skiul alle

AKTIVITET > Hydrofil (3)
= o w » Hydrofob (3)
1 Repetér hvad eleverne lavede i aktivitet 1, og introducér det nye emne emulsioner.
» Emulgator (2)
Begynd aktiviteten med at repetere, hvad elevernes lzerte sidst om egenskaberne > Emulsion (2)
af vand og fedtstoffer. Gennemg i plenum, hvad de fandt ud af om egenskaberne
af fedtstoffer og vand (evt. skriv molekyleformlerne op). Relatér det til den
pageeldende aktivitet om emulsioner.

“Kan | huske, vi sidst lavede forseg, hvor vi prevede, om vand og olie kan
blandes -> Nej, det kunne de ikke. Hvad var drsagen? -> Ja, de havde forskellige e in vurdering
molekylaere egenskaber; vand er hydrofilt, og olie er hydrofobt. Kan | ogsé huske,
vi fandt nogle fodevarer, hvor olie og vand var blandet? -> Ja, det var
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Smag som katalysator

| undervisningen geres smagen til katalysator for ele-
vernes laereprocesser. Aktiviteterne seger at bringe
flere forskelige virksomhedsformer i spil i undervisnin-
gen. Eleverne skal veere aktive, sansende og arbejde
eksperimenterende.

App’ens grundleeggende tilgang til undervisningen er,
at det er dig, leereren, som skaber udgangspunktet
for, hvordan undervisningen saettes i gang og struk-
tureres. Derfor indeholder alle aktiviteter forslag og
guides til bade organisering af eleverne og oplaeg til,
hvordan dialoger med eleverne kan tage sig ud. Des-
uden kan du finde uddybende information, som kan
gore dig klogere pa emnerne. En raskke af aktiviteter-
ne leegger desuden op til tveerfagligt arbejde.

Hvem star bag Fag med Smag?

Fag med Smag app’en og materialerne er udviklet
af forsknings- og formidlingscentret Smag for Livet,
som er et samarbejde mellem en raekke uddannel-
ses- og forskningsinstitutioner, herunder Danmarks
institut for Peedagogik og Uddannelse og leererud-
dannelsen ved University College Lillebaelt.

ldeen om at bruge smagen som indgang til lering i
alle fag udspringer af de mange forskellige faglighe-
der i centret, hvor savel peedagogik, antropologi og
lzering som sensorik, gastrofysik og madhandvaerk
er repraesenteret. Centret forsker i, hvordan sma-
gen kan bruges til meget mere end at lave mad og
spise den, fx viden om naturvidenskab, forstaelse

af kulturelle feellesskaber og kompetence til at tage
bevidst stilling til, hvad vi spiser. Mélet er bl.a. at give
smagen en mere central rolle i vores bevidsthed om
leereprocesser og erkendelse. Smagen kan — som en
eestetisk drivkraft — bidrage til nye erkendelsesformer
0g skabe mere varige spor af leering.

"Det abner elevernes gjne for fagene pa en helt
ny méade, nar man bruger smag i undervisningen
0g bygger pa de asstetiske erfaringer, som
eleverne far gennem smagen og sanserne.”

Liselotte Hedegaard, lektor ved Anvendt Forskning i
Paedagogik og Samfund, University College Lillebeelt.
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